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Abstrak
 

Selai merupakan produk makanan semi padat yang terbuat dari buah-buahan yang dimasak dengan gula

yang digunakan sebagai pemberi rasa pada roti termasuk selai stroberi. Selai stroberi merupakan makanan

yang ditambahkan bahan tambahan makanan berupa zat warna. Tujuan penelitian ini untuk mengetahui

adanya Ponceau 4R, merah Allura, Rodamin B, dan Amaran dalam sampel selai stroberi yang ada di Pasar

Tradisional kota Depok serta menetapkan kadar zat warna merah sintetik yang diijinkan yang terdapat pada

sampel selai stroberi. Metode analisis yang digunakan adalah isolasi zat warna dengan bulu domba

kemudian dilanjutkan dengan analisis menggunakan reaksi warna, dilanjutkan dengan kromatografi kertas

menggunakan eluen etanol-n-butanol-air (3:4:4) dan isobutanol-etanol-air (3:2:4) dan KLT-densitometri

dengan menggunakan eluen etanol-n-butanol-air (3:7:1). Hasil penelitian menunjukkan dari delapan sampel

yang diperiksa, enam diantaranya mengandung ponceau 4R dengan kadar masing-masing sampel sebesar

0,01164; 0,00469; 0,00974; 0,00283; 0,00482 dan 0,00435% yang masih aman untuk dikonsumsi.

......Jam is a semi-solid food products made of fruit cooked with sugar that used as a flavoring on bakery

including strawberry jam. Strawberry jam is added to food additives such as food dyes. The purpose of this

study is to know about ponceau 4R, allura red, rodamin B, and amaran in the sample of strawberry jam in

the traditional market at Depok City and to determine the levels of synthetic red dyes that are permitted on

the sample strawberry jam. The method applied was dye isolation with wool and followed by analysis using

a color reaction, then followed by paper chromatography using mobile phase n-butanol-ethanol-water

(3:4:4) and isobutanol-ethanol-water (3:2:4 ) and also TLC Densitometri using eluent ethanol-n-butanol-

water (3:7:1). The result of study that from eight that has been investigated, it was found that six of them

was contained  ponceau 4R with levels of each sample at 0,01164; 0,00469; 0,00974; 0,00283; 0,00482 and

0,00435% still safe to consume.
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