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Indonesia dikenal sebagai negara agraris, merupakan negara tropis yang kaya akan hasil bumi yang
berlimpah ruah. Banyak sekali hasit buah-boahan yang dihasilkan di seluruh peolosok daerah, diantaranya
adalah buah nangka, Namun dikarer.akan karakteristik buah nangka yang cepat busuk apabila kulitnya
sudah terbuka dan harganya turun pada saat musim nangka maka petani enggan mencari alternatif dalarn
mengolab buab nangka, Melalui proses pengeringan maka basil panen buah nangka yang berlimpah
sebagian dapat diawetkan sehingga kerugian pasca panen, khususnya bagi petani buah nangka dapat
dihind3li Pengeringan vakum merupakan salah satu telmik pengeringan yang sudah banyak dikenal orang,
Dengan mernanfaatkan telmik pengeringan vakum, pengeringan buah nangka dapat dilakukan dengan
pembuatan alat pengering valrum yang sederhana dan murah, Dalam percobaan ini temperatur udara yang
masuk alat pengering valrum dan tekanan kevakuman divariasikan. Dari variasi tersebut akan diperoleh
berapa jumlah massa air yang menguap dari basil pengukuran, Pengukuran yang dilal:ukan adalah dengan
menimbang berat dari buab nangka segar yang sudah dibuang bijinya sebelum divakum dan sesudab
divakum dalam waktu yang sudah ditentukan, Dengan peroohaan ini juga nantinya diberikan rekomendasi
perbalkan alai pengering vakum sehingga nantinya diharapkan pengeringan nangka dapat berlangsung
optimum,
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